Liebes Vegan im Aargau Mitglied

Endlich ist es soweit und der 1. Newsletter im 2025 ist da. Ja, du hast dich seit
dem letzten Newsletter etwas gedulden mussen, es war einiges los. Aber nun
sind wir zurtick und kénnen dich wieder mit aktuellen News aus dem Aargau
versorgen. Dann legen wir doch gleich mal los.

Deine Vegan im Aargau Admins
Mathias + Rebekka + Tina

.. Nachste geplante Events ..

Brunch im Tibits Aarau - 13 jahriges Bestehen
Sonntag, 23.02.2025 ab 09:30 - 14:30 Uhr

Vegan im Aargau feiert diesen Monat sein 13 jahriges Bestehen. #5 Dies ist
zwar kein runder Geburtstag, wir nehmen es jedoch dennoch zum Anlass, dies
zusammen mit euch zu feiern ¢2 Erfahre die geplanten Vorhaben von Vegan im
Aargau in diesem Jahr aus erster Hand.

Anmeldung ist nicht erforderlich.

Unter den Teilnehmenden wird noch eine Uberraschung ausgelost.

Mehr Infos zum Event: Link


https://veganimaargau.ch/Events/index.php/;focus=HSTPTP_cm4all_com_widgets_EventCalendar_8460425&path=?m=d&a=20250217081738-7201&cp=1#HSTPTP_cm4all_com_widgets_EventCalendar_8460425

.. News aus dem Kanton Aargau :.

Neuzugange seit Januar 2025 aus dem Kanton:
e Restaurant Sama, Zofingen - Vegane Mezze
» Dienstleistungen NON-Food: Nadia Mullis - Einfach erfolgreich Essen

Leider hat es seither auch Schliessungen gegeben. Das vietnamesische
Restaurant Orchidee in Lenzburg, hat leider Ende 2024 seine Turen
geschlossen.

.- Ausserkantonale News :.

ZURICH: Nun ist es offiziell: Das bekannte indonesische Restaurant Dapur in
Zurich-Oerlikon, schliesst seine Tore nach 14 Jahren endgultig per Ende Marz
2025.

Veganrocks - Kochkurs: Vegane Saucenbasics fiir alle Falle
20. Méarz 2025 ab 18:30 Uhr

In diesem Kurs lernst du, wie du vielseitige, hausgemachte vegane Saucen
zauberst. Gemeinsam bereiten wir kostliche Gerichte zu, bei denen die Saucen

die Hauptrolle spielen.

Weiterfuhrende Informationen und Anmeldung: Veganrocks


https://www.sama-zofingen.ch/
https://www.nadiamullis.ch/
https://www.veganrocks.com/product-page/saucen

Osterbrunch auf dem Gliick-Hof
Sonntag, 20. April 2025 von 09:00 - 13:00 Uhr

Feiere Ostern in der Natur - mit kdstlichem Essen und fruhlingshafter
Atmosphare. Am Selbstbedienungs-Buffet erwartet dich ein reichhaltiges Brunch
Angebot. Frische Backwaren, hausgemachte Aufstriche, warme Ostergerichte,
knackige Salate und verfuhrerische Desserts - alles pflanzenbasiert, in Bio-
Qualitat und mit Liebe zubereitet.

Kaffee, hausgemachte Krautertees und erfrischende Safte erganzen das
kulinarische Angebot.

Preise fur das Buffet a discrétion (ohne Getranke): ab 13 Jahren: CHF 38.-
Kinder bis 12 Jahre: CHF 2.- pro Altersjahr

Wir freuen uns auf bereichernde Begegnungen auf dem Gluck-Hof.

WeiterfuUhrende Informationen und Anmeldung: Gluck-Hof

Upcoming Special Events 2025

o Coming soon


https://www.glueck-hof.ch/gl%C3%BCck-hof/events/

